
品種 ピノ・ノワール100％

産地 チリ

コメント 輝きがありいきいきとしたルビー・レッド。はっきりとした
赤系果実のアロマがあり、チェリー、ラズベリーなどの
香りが感じられます。口当たりはまろやかでスムーズ、
バランスがよく長い余韻が感じられます。料理に合わ
せやすいワインです。白身の肉、野菜、熟成したチー
ズなどと一緒に。

栽培・製法

土壌 主に、痩せた沖積土壌と崩積土壌。畑によっては赤
い粘土質や花崗岩も。ピノ･ノワールに最適な土壌で
す。気候 穏やかで、夜は涼しく朝は霧深い。

収穫 2018年3月15日～4月18日

熟成 50％をフレンチオーク樽、50％をステンレススチール
タンクで

瓶詰め 2019年1月

分析値

アルコール度数 13,5 %vol

残糖 4,5 g/l

pH 3,41

総酸 5,80 g/l

コノスル　ビシクレタ・レゼルバ

ピノ・ノワール

2018


